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Projekt,Szkota nowych kwalifikacji” wspétfinansowany przez UnEuropejslk w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego
Aktualizacja: 02.02.2012

HARMONOGRAM SZKOLENIA
KELNER BARMAN Grupa Il

Miejsce realizacji zajé: Zespdt Szkdt Rolniczych w Czarnocinie, ul. J. Paatowskiego 5, 97-318 Czarnocin
llo$¢ 0s6b w grupie: 12 0s6b

Lp. Data Godziny L'CZb.a Przedmiot Wyktadowca/
godzin Instruktor
8.00-16.00 4 System obstugi w barach i restauracjach
przerwy:
9.30-9.35 . .
1 04.02.2012 | 11.05-11.10 4 Organizacja pracy kelnera Pawet Kruk
12'40f12'55
(obiad) 2 Technika noszenia naczyn
14.25-14.30
8.00-16.00 4 Terminologia i funkcjonowanie sprzetu barowego
przerwy:
9.30-9.35 1 Wyposazenie i organizacja cocktail-baru
2 | 05.02.2012 | 11.05-11.10 Konrad Paniec
12.40-12.55 2 Rodzaje naczyn szklanych
(obiad)
14.25-14.30 . . - .
3 Towaroznawstwo i typologia napojow alkoholowych i bezalkoholowych
8.00-16.00 3 Wyposazenie i organizacja cocktail-baru
przerwy: dzai 4 szKl h
9.30-9.35 2 Rodzaje naczyn szklanyc Restauracja
3 06.02.2012 | 11.05-11.10 CASABLANCA
12-(4gj1§)-55 2 Towaroznawstwo i typologia napojéw alkoholowych i bezalkoholowych
obla
14.25-14.30 3 Zasady przygotowania napojéw typu kawa, herbata
8.00-16.00 2 Podziat i charakterystyka napojéw mieszanych
przerwy: 5 Miksoloai
9.30-9.35 iksologia
4 | 07.02.2012 | 11.05-11.10 MﬁUKaSZk'
12.40-12.55 2 Miksowanie w stylu wolnym (Flair) ynarski
(obiad)
14.25-14.30 4 Techniki nalewania i podawania drinkéw
8.00-16.00 - L .
przerwy: 6 Podziat i charakterystyka napojow mieszanych
9.30-9.35
5 08.02.2012 | 11.05-11.10 2 Miksologia Konrad Paniec
12.40-12.55
(obiad) i ; i
14.95-14.30 2 Miksowanie w stylu wolnym (Flair)
8'00'16'90 4 Techniki nalewania i podawania drinkéw
przerwy:
9.30-9.35 4 Zasady przygotowania napojow typu kawa, herbata
6 | 09.02.2012 | 11.05-11.10 tukasz .
12.40-12.55 _ - _ _ o _ Miynarski
(obiad) 2 Zasady tgczenia napojow alkoholowych z innymi napojami i potrawami
14.25-14.30
8.00-16.00 1 Technika noszenia naczyn
przerwy:
9.30-9.35 2 Sposoby serwowania dan
7 | 10.02.2012 | 11.05-11.10 - Pawet Kruk
12.40-12.55 2 Zasady podawania przy stole
14_(221";2)_30 5 Obstuga konsumenta
14.15 obiad
2 Przygotowanie sali konsumenckiej do obstugi H
14.30-19.10 anna
8 | 13.02.2012 | " prerwy. " , Zielinska
16.00-16.05 4 Kultura i higiena osobista kelnera
17.35-17.40
14.15 obiad
14.30-19.10 . . Hanna
9 14.02.2012 przenwy: 6 Sposoby serowania dan. Zielifska
16.00-16.05
17.35-17.40
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10

15.02.2012

14.15 obiad

14.30-19.10
przerwy:

16.00-16.05

17.35-17.40

Zasady podawania przy stole

Hanna
Zielinska

11

22.02.2012

14.15 obiad

14.30-18.25
przerwy:

16.00-16.05

17.35-17.40

Zasady przygotowania napojéw typu herbata, kawa

Konrad Paniec

12

23.02.2012

14.15 obiad

14.30-19.10
przerwy:

16.00-16.05

17.35-17.40

Zasady przygotowania napojéw typu herbata, kawa

Zasady tgczenia napojow alkoholowych z innymi napojami i potrawami

Konrad Paniec

13

28.02.2012

14.15 obiad

14.30-19.10
przerwy:

16.00-16.05

17.35-17.40

Towaroznawstwo i typologia napojéw alkoholowych i bezalkoholowych

Zasady faczenia napojow alkoholowych z innymi napojami i potrawami

Konrad Paniec

14

03.03.2012

8.00-16.00
przerwy:
9.30-9.35
11.05-11.10
12.40-12.55
(obiad)
14.25-14.30

10

Zasady faczenia napojow alkoholowych z innymi napojami i potrawami

tukasz
Miynarski

15

04.03.2012

8.00-16.00
przerwy:
9.30-9.35
11.05-11.10
12.40-12.55
(obiad)
14.25-14.30

Zasady przygotowania napojéw typu herbata, kawa

Przygotowanie sali konsumenckiej do obstugi

Technika noszenia naczyn

RIN|A~ W

Sposoby serwowania dan

Restauracja
CASABLANCA
Piotrkow
Trybunalski

16

24.03.2012

8.00-16.00
przerwy:
9.30-9.35
11.05-11.10
12.40-12.55
(obiad)
14.25-14.30

~

Sposoby serwowania dan

Obstuga konsumenta

Restauracja
CASABLANCA
Piotrkow
Trybunalski

17

25.03.2012

8.00-16.00
przerwy:
9.30-9.35
11.05-11.10
12.40-12.55
(obiad)
14.25-14.30

Obstuga konsumenta

Organizacja i obstuga przyje¢ okolicznosciowych

Restauracja
CASABLANCA
Piotrkow
Trybunalski

Biuro Projektu:
ul. J. Poniatowskiego 5, 97-318 Czarnocin




